Specifikace konvektomat

e Horky vzduch min. 30 — 300 °C

« Kombinovany rezim min. 30 — 300 °C

e Vafeni v pafe min. 30 — 130 °C

e Bio vafeni min.30 - 98 °C

o Varfeni/pec€eni pfes noc — Setfi ¢as i penize

« Casovani zasuvii — moznost nastavit riizny &as pro kazdy zasuv

e AHC (Active Humidity Control) — automaticka regulace vihkosti pro vynikajici
vysledky vareni

o Pokrocily systém vyvinu pary — skvélé vysledky vareni v pare
diky dvoustuprfiovému pfedehfevu vody v integrovaném tepelném vyméniku
vizualni kontrola vloZzenych gastronadob se surovinami.

« Regenerace/banketing — podavejte vice pokrma v kratSim Case

o Delta T vareni — preciznost pfi pfipravé velkych kusu potravin

« Nizkoteplotni vafeni — niz8i vahové ztraty, lepsi chut

o Cook & Hold — po skon¢eni vafeni automaticky pfejde do faze udrzovani

« Golden Touch — perfektni barva a kfupavost stiskem jednoho tlacitka

« Automaticky pfedehfev/zchlazeni varné komory s moznosti
zadat pozadovanou teplotu

e Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni — specialni programy pro
moderni gastronomii

o 8“displej — perfektni prehled, jednoduché a intuitivni ovladani

e MyVision — maximalni pfizpisobeni menu, v§e potfebné na hlavni obrazovce

« Dotykovy panel — panel funguje perfektné za vSech podminek a ma rychlou
odezvu, zadné mechanické prvky, tlacitka ¢i koleCka

o Easy Cooking — konvektomat doporuci vhodnou technologii dle pozadovaného
vysledku

e 6-bodova teplotni sonda — Sest méficich bodu pro perfektni kontrolu teploty v
jadfe pokrmu

« 1000 programu s 20 kroky

« Piktogramy — moznost pfifazeni vlastnich piktogrami ke kazdému programu

o Funkce Learn — uloZeni programu se vSemi zménami, které byly provedeny v
prubéhu vareni

e Poslednich 10 — automatické zobrazeni poslednich 10 varnych procesl(

o Multitasking — unikatni moznost pracovat s displejem v prlbéhu vareni

« Automaticky start — moznost naplanovat odlozeny start

o Ecologic — udaje o spotiebé elektrické energie pro kazdy varny proces pfimo
na displeji

« Nekonecny ¢as vareni — uspofi ¢as pfi vareni v provozni Spicce

e Active Cleaning — systém automatického myti s minimalni spotfebou vody

« Trojité dverni sklo — minimalni unik tepla, nizké spotfeba energie, jiz zadné
popaleni o vnéjsi sklo

e Obousmérny ventilator — minimalni rozdily v barvé upec€enych jidel



« Klapka — rychlé odvlh&eni varné komory pro lepsi kfupavost a krasnou barvu,

patentovany odvihcovaci systém
« 7 rychlosti ventilatoru — kontrola rychlosti distribuce a cirkulace vzduchu

« Fan Stop — okamzité zastaveni ventilatoru brani Uniku tepla a pary pfi otevieni

dvefi a zabrariuje opareni obsluhy
« Taktovani ventilatoru — 3 kroky k lepSi rovhomeérnosti
e Robustni klika — pro pohodIné otvirani stroje, antibakterialni material

o AISI 304 nerezova ocel — kvalitni nerezové materialy se specialni povrchovou

Upravou pro delSi zivotnost
« Hygienicky varny prostor se zaoblenymi vnitfnimi rohy — snadné udrzba

« Integrovana rucni sprcha — pro snadné cisténi, nespotfebovava zmékcéenou

vodu
« Odkapova dverni vanicka — zachytava kondenzat z dvefi
e Dva pfivody vody — pro zmékcenou a nezmékéenou vodu

« WSS (Water Saving System) - specialni systém odpadu & vestavény tepelny

vymeénik zajisti velmi nizkou spotfebu vody

Vyvin pary — bojler

Kapacita min. 20 x GN1AM1

Rozte¢ zasuvu max. 63 mm

Rozmeéry (§ x v x h) max. 948 x 1804 x 834 mm
Vaha max. 246 kg

Celkovy pfikon max. 37,2 kW

Soucasti konvektomatu 1 zavazeci vozik
Kucharské skoleni.

Montaz, doprava, likvidace obalu.
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